
Ресторант Чевермето кой каквото му е на 
сърцето! 
 
Българската трапеза, колоритна и богата, изпитана през вековете,  
повлияна от нашественици, преминали през нашите земи, носи 
уникалност,  
с която всеки гост, опитал от нейните блага,  
ще се докосне до духа на нашия народ. 
Салатите на нашите дядовци и баби: 
Сядали да похапват, ама само блага ракия не върви! 
Богат урожай даде градината, всичко е на масата,  
така обича дядо да има, да има... 
 
1. Салата на момите  350 гр. 4,50 лв.  
/да се настържат морковите на ситно, да се залее отгоре с 
 дървено масло (демек зехтин), лимонче и малко солчица/ 
 
Планинците, смели и корави мъже,  
трудно изхранвали своите семейства.  
Земята е раждала оскъдно и те измислили лесни салати  
от даровете, които имали. 
 
2. Салата от Самоковския край  300 гр. 3,90 лв.  
/добре сварени картофи, лук, магданоз/  
 
3. Боб от Смилян  300 гр. 5,50 лв.  
/местните люде твърдят, че на 10 км. извън тяхното село  
вече боба не е Смилян, ама нашия е истински/  
 
4. Пролетна салата  350 гр. 5,50 лв.  
/накъсана зелена салата, домат, краставица, червен лук,  
сирене, дървено масло демек зехтин/  
 
5. Овчарска салата  350 гр. 5,90 лв.  
/едро нарязани: домат, краставица, прясна чушка, лук, гъби,  
натрошено бяло сирене, яйце, магданоз/  
 



6. Катък  250 гр. 5,50 лв.  
/благо мезе за ракия/ 
 
7. Зелена салата с яйца  300 гр. 4,50 лв.  
/маруля, краставица, репички, дървено масло  
(демек зехтин), пресен лук, яйце/  
 
8. Татьова  300 гр. 5,50 лв.  
/печени чушки, домати, лук,  
магданоз, поръсени с чесън/  
 
9. Йованова  салата за табиетлии  300 гр. 5,90 лв.  
/печени чушки, цедено мляко с чесън,  
поръсени със счукани орехи/ 
 
Кой не знае и не е чувал за нашите войводи скитали из Балканите,  
измислили едни от най-лесните и вкусни салати.  
Народът ни с времето е доизкусурил рецептите и Ви ги  
поднасяме в оригиналния им вид 
 
10. Македонска салата  300 гр. 3,90 лв.  
/домат, краставица, зеле и морков,  
добре объркани с мерак/  
 
11. Мераклийски чушки  250 гр. 5,90 лв.  
/чушки изпечени на жар, поръсени с магданоз и чесън,  
овкусени с дървено масло (демек зехтин)/  
 
12. Старовремска салата  300 гр. 5,50 лв.  
/домат, краставица, зеле, морков, сирене -   
подредени, нагласени/  
 
13. Зайово мезе  300 гр. 3,90 лв.  
/зеле и моркови/ 
 
Едно време нашите баби по седенки си разменяли рецепти, като в  
повечето случаи всяка добавяла по нещо, за да е по-различна 
нейната.  



В една стара тетрадка откриваме една такава: ... накълцай 
зеленчуци,..  
запържи ги на огнището, ... като уври сложи мерудийка и малко 
люто,  
да не е като на Гинка. Така е и достигнала рецептата до нас,  
останала и до днес с името ”Лютеница”. 
 
14. Лютеница  250 гр. 4,90 лв.  
/червени чушки, домати, морков, лютика и миришки/  
 
Тракия  край, известен със своите кулинари.  
Гастрономи, които винаги са си угаждали. 
 
15. Тракийска салата  “Снежанка”   250 гр. 5,50 лв. 
/цедено кисело мляко, краставици, орехи/  
 
16. Претрия  300 гр. 5,50 лв.  
/кисело зеле, дървено масло (демек зехтин),  
поръсено с червен пипер/  
 
17. Туршия  300 гр. 4,90 лв. 
 
Людете, обитавали земите около старата столица на България -  
Велико Търново - БОЛЯРИТЕ, обичали да се гиздят по празници  
и вечеринки. Носела им се славата на хора гостоприемни,  
поднасящи на трапезата си гозби, направени с много майсторлък. 
 
18. Болярска  30 гр. 6,50 лв.  
/пушено месо, картофи, боб,  
печена чушка, миришки/  
 
19. Арбанаси   250 гр. 5,50 лв. 
/пълнен домат с цедено биволско мляко,  
кисела краставичка, орехи/  
 
20. Кьополу  250 гр. 5,90 лв.  
/печен домат, патладжан и чушка,  
чесън, магданоз/  



 
21. ”Галената салата”   300 гр. 7,90 лв. 
/домат, прясно биволско сирене,  
босилек, зехтин, маслини/  
 
22. Шопска салата  350 гр. 5,90 лв.  
/домат, краставица, чушка, лук, сирене/ 
 
А всичко това е толкова вкусно ... 
 
23. Салата “Чевермето”   550 гр. 8,90 лв. 
/богат букет от салати/  
 
24. “Ломска” салата   650 гр. 10,90 лв. 
/домат, краставица, патладжан, печена  
чушка, тиквички, сирене, маслини, лук/ 
 
РАЗЯДКИ 
 
В първата българска готварска книга, съставена  
и издадена от Петко Славейков, още през далечната  
1870 год., откриваме думата “разядка”  
/разяждам, отварям апепит/ - ястия, поднасяни  
преди основната гозба. 
 
25. Пресни гъбки с масълце  200 гр. 5,90 лв.  
 
26. Подлучени тиквички  250 гр. 6,90 лв.  
/тиквички, кисело мляко, чесън и копър/  
 
27. Чушка бюрек  200 гр. 6,90 лв. 
/пълнена печена чушка с бяло сирене,  
оваляна в яйце и брашънце, жарната на тиган/  
 
28. Шопски пикантни сиренца  200 гр. 5,90 лв. 
 
ТОПЛИ МЕЗЕРЛЪЦИ 
 



29. Сирене под капак  100 гр. 3,90 лв. 
 
30. Пилешки дробчета в масло  200 гр. 4,50 лв. 
 
31. Дробчета по селски  350 гр. 5,90 лв. 
 
32. Кашкавал на тиган - “Кашкавал пане”  100 гр. 6,90 лв. 
 
33. Език в масло  200 гр. 8,90 лв. 
 
34. Шкембе в масло  250 гр. 6,50 лв. 
 
35. Телешка глава в шкембе  300 гр. 10,90 лв. 
 
36. Пълнени гъби по Бански  200 гр. 6,50 лв. 
 
ПОСТНИ ГОЗБИ 
 
В една стара книга четем: “Българи се питаят въобще с проста  
и несъставна храна, водими от самая природа”. 
Обредите, датиращи от времената след покръстването  
на българите, свързваме с църковния календар.  
Време за пости - когато душата и тялото се пречистват.  
/пости се всяка седмица в сряда и петък и през  
определените от християнски календар пости/ 
 
37. Качамак със сирене  300 гр. 4,50 лв. 
/царевично брашно, сирене, масло и червен пипер/ 
 
38. Печени чушки с доматен сос от Бобошево  350 гр. 6,90 лв. 
 
39. Сирене по шопски  350 гр. 7,90 лв. 
/бяло сирене, домат, яйце, люта чушка, 
масло, запечени в гюведже/ 
 
40. Пататник  300 гр. 4,90 лв. 
/картофи, лук, чубрица - увити в кори, 
запечени на фурна/ 



 
41. Яйца по Панагюрски  300 гр. 4,50 лв. 
 
42. Спанак с ориз по Тетевенски  300 гр. 5,90 лв. 
 
43. Сармички в лозов лист, заляти с млечен сос  200 гр. 5,90 лв. 
/лозови листа, ориз, морков, кисело мляко, миришки/ 
 
44. Градинарски гювеч  300 гр. 5,50 лв. 
/картоф, домат, тиквичка, зелен боб, 
грах, лук, магданоз/ 
 
45. Бърканица или Миш-маш  350 гр. 7,50 лв. 
/домат, печена чушка, лук,  
сирене, яйца, магданоз/ 
 
46. Джуркан боб  350 гр. 6,90 лв. 
/бобът е от Смилян/ 
 
47. Сармички зелев лист  220 гр. 6,90 лв. 
 
БЛАЖНИ ГОЗБИ ПО ДОМАШНОМУ 
 
В един пътепис на пътешественик, минал през нашите земи четем: 
“Българските селски варитби в блажни дни се състоят от месо,  
което като умият чисто, турят го в подгреян меден съд  
или в пръстено гърне, полагат го на огъня, като му гудят и сол.  
Прибавят му секакви там добавки. 
Но тайната им да са толкова харни е, че 
гозбите се готват бавно, на тих огън, къкрейки -  
така ги приготовляват! 
 
48. Качамак с пръжки  300 гр. 5,90 лв. 
 
49. Дроб сърма  250 гр. 7,90 лв. 
/агнешки дроб, ориз, гъби, миришки, кисело мляко/ 
 
50. Кавърма по Радомирски  300 гр. 11,90 лв. 



 
51. Винен кебап  300 гр. 11,90 лв. 
/телешко месо, приготвено във винен сос, поднесено с ориз/ 
 
52. Мамина гозба  350 гр. 11,90 лв. 
/пилешко месо, топено сирене,  
гъби, запечено в гюведже/ 
 
53. Пълнено пиле по Северняшки  1,400 гр. 16,90 лв. 
/за плънката - ориз, гъби, дробчета, 
бекон и подправки/ 
 
54. Бански чомлек  350 гр. 11,90 лв. 
/нарязан телешки джолан, картофи и лук 
на шайби, скилидки чесън и вино/ 
 
55. Агнешко със спанак  350 гр. 16,90 лв. 
 
56. Клопаница  300 гр. 11,90 лв. 
/свинско месо с лук/ 
 
57. Месо от Добруджанския край  300 гр. 14,90 лв. 
/свинска рибица в пикантен сос/ 
 
58. Рибица по Драгалевски   300 гр. 14,90 лв. 
/свинска рибица с топено сирене/ 
 
59. Агнешко по Гергьовски   350 гр. 18,50 лв. 
/агнешко печено с дроб-сърма, кисело мляко/ 
 
60. Патешко по ловджийски  300 гр. 19,90 лв. 
/патешки гърди, заляти със сос и шунка, кисели 
краставички, лук, чесън, червен пипер/ 
 
61. Задушен джолан  700 гр. 19,90 лв. 
 
62. Завивка по Карловски  300 гр. 14,90 лв. 
/рибица, пълнена с беконче, гъби, чесън, лук, 



миришки, залята със сос сметанов, царевица, копър/ 
 
63. Задушеното на зетя  250 гр. 11,50 лв. 
/свинска рибица със зеленчуци  в пергамент/ 
 
64. Мераклийско пиле  450 гр. 13,90 лв. 
/пилешко филе, зеленчуци, сметанов сос, 
кашкавал и миришки/ 
 
РИБИ 
 
65. Пъстърва на скара или тиган  250 гр. 11,90 лв. 
 
66. Риба “Янтра”  300 гр. 11,90 лв. 
/филе от риба, запечено с кашкавал и яйце/ 
 
НА ЖАРАВАТА 
 
67. Шишче  80 гр. 3,90 лв. 
/свинско, пилешко/ 
 
68. Пържола  300 гр. 12,90 лв. 
/свинска, пилешка/ 
 
69. Карета  250 гр. 11,90 лв. 
/свински, пилешки с марината/ 
 
70. Свински ребърца  300 гр. 9,90 лв. 
 
71. Хайдушки шиш   450 гр. 16,90 лв. 
/свинско бон филе, чушка, бекон, гъби, лук/ 
 
72. Мешана жарава   500 гр. 18,90 лв. 
/свинска, пилешка/ 
 
73. Таралеж за двама  450 гр. 15,90 лв. 
/шишчета от свинско, пилешко и зеленчуци/ 
 



ОТ “ЧЕВЕРМЕТО” 
 
74. Печено прасенце   250 гр. 16,90 лв. 
 
75. Агнешко печено  250 гр. 22,50 лв. 
 
Който повече обича да си хапва, може да поръча цялото вратле,  
бутче или плешка, а ако не му стигне и 
цяло агне ще му изпечем /по предварителна поръчка/. 
 
ГАРНИТУРИ 
 
76. Задушени ориз, грах и морков  150 гр. 2,20 лв. 
 
77. Запечени картофки с копър и чесън  150 гр. 2,20 лв. 
 
78. Пресни зеленчуци  150 гр. 2,20 лв. 
 
79. Задушени зеленчуци  150 гр. 2,20 лв. 
 
80. Пържени картофи  100 гр. 2,50 лв. 
 
81. Зеленчуци на скара  250 гр. 4,50 лв. 
 
82. Картофи по селски  200 гр. 3,50 лв. 
 
ЗАКУСКИ 
 
Във всеки български дом се е засаждало и отглеждало грозде,  
от което нашите прадеди са правели вино. В един пътепис четем:  
“Българете правят секакви “закваски” от млеко,  
които турят на софрата... Като заколат живинка, нищо не  
хвърлят, умиват добре червата, пълнят ги с месо и мерудии и ги 
оставят да се сушат... Гостиха ме с домашно вино и сушеница.  
Домакина ми рече, че най-благо било виното с таквизи неща”. 
 
83. Сирене краве  50 гр. 2,50 лв. 
 



84. Кашкавал   50 гр. 2,50 лв. 
 
85. Прясно биволско сирене  50 гр. 3,90 лв. 
 
86. Овче сирене  50 гр. 3,50 лв. 
 
87. Саламът на чорбаджията  50 гр. 2,90 лв. 
 
88. Луканка  50 гр. 4,90 лв. 
 
89. Суджук  50 гр. 4,90 лв. 
 
90. Пушено филе  50 гр. 3,90 лв. 
 
91. Пастърма  50 гр. 6,90 лв. 
 
92. Филе Елена  50 гр. 5,90 лв. 
 
93. Плато - Нашенски сирена  300 гр. 14,90 лв. 
 
94. Плато - Вълчо мезе  300 гр. 19,90 лв. 
 
БЛАГИНКИ 
 
Бог ни е дарявал /търпеливо продължава да ни радва/ с достатъчно  
плодове и сладки зеленчуци. Е, не през цялата година, но пък сме  
знаели как да ги съхраняваме за по-дълго време.  
Били са ни и за храна и за лек. Умеели сме да ги претворяваме на  
сладостни и красиви десерти. Нека си го припомним: 
 
95. Печени ябълки  200 гр. 3,90 лв. 
 
96. Печена тиква с мед  200 гр. 4,90 лв. 
/според сезона/ 
 
97. Млечник  200 гр. 3,90 лв. 
 
98. Баница с ябълки  200 гр. 3,50 лв. 



 
99. Саралия  200 гр. 4,50 лв. 
 
100. Биволско мляко с мед и орехи  200 гр. 5,90 лв. 
 
101. Плодове   200 гр. 5,90 лв. 
 
102. Сладолед  150 гр. 3,90 лв. 
 
103. Сладоледено кисело мляко  200 гр. 5,90 лв. 
 
104. Тиганички  200 гр. 3,90 лв. 
/с домашно сладко, с мед или с пудра захар/ 
 
105. Питка  0,50 лв. 
 
106. Филия хляб  0,30 лв. 
 
ВЪРЛИ РАКИИ 50 мл. 
 
107. Ракия  2,90/3,50 лв. 
 
108. Ракия Специална Селекция  6,90/9,90 лв. 
 
109. Роял Амбър - 25 годишна  23,90 лв. 
 
БЪЛГАРСКИ ЗАГРЯВАЩИ НАПИТКИ 50 мл. 
 
110. Водка  2,50 лв.  
 
111. Мента  2,50 лв. 
 
112. Мастика  2,50 лв. 
 
113. Джин  2,50 лв. 
 
ДРУГОЗЕМНИ НАПИТКИ 50 мл. 
 



114. Водка  4,90 лв. 
 
115. Джин  4,90 лв. 
 
116. Текила  4,90 лв. 
 
117. Анасонови  4,90 лв. 
 
118. Уиски  4,90 лв. 
 
119. Отлежало  уиски  9,90 лв. 
 
120. Слабоалкохолни напитки  6,90 лв. 
 
121. Коняк  9,90 лв. 
 
122. Коняк Хо  42,90 лв. 
 
123. Напитки за след хранене  6,90 лв. 
 
БИРА 
 
124. Българска бира  330 мл. 2,50 лв. 
 
125. Другоземска  330 мл. 4,50 лв. 
 
БЪЛГАРСКИ ЗАГРЯВАЩИ НАПИТКИ 50 мл. 
 
126. Газирани Напитки  200 мл. 1,70 лв. 
 
127. Минерална Вода  330 мл. 1,50 лв. 
 
128. Минерална Вода  1500 мл. 2,50 лв. 
 
129. Натурален Сок   200 мл. 2,20 лв.  
 
130. Прясно изцеден сок  200 мл. 6,50 лв. 
 



131. Айрян   200 мл. 1,20 лв. 
 
132. Енергийни Напитки  250 мл. 6,50 лв. 
 
133. Студен Чай  250 мл. 5,20 лв. 
 
ГОРЕЩИ НАПИТКИ 
 
134. Чай  200 мл. 1,50 лв. 
 
135. Кафе  580 мл. 2,20 лв. 
 
136. Капучино  200 мл. 2,20 лв. 


